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Ti222 - BEVERAGES - Turizm Fakiiltesi - Turizm isletmeciligi B&limi
General Info

Objectives of the Course

The aim of this course is to introduce the basic concepts and production processes of beverage technology, enabling students to understand beverage types,
production techniques, and service standards within the scope of bar applications. Therefore, the course intends to provide a general overview of the structure and
functioning of beverage technology, explain the production and quality characteristics of different beverage groups, teach preparation and presentation methods used
in bar settings, and highlight the professional applications and career opportunities offered by beverage technology in the hospitality industry.

Course Contents
This course covers the fundamental concepts of beverage technology, the historical development of different types of beverages, their production processes, varieties,
and quality characteristics. It also examines appropriate storage conditions, service standards, consumption practices, and presentation methods in bar applications. The

course aims to help students understand the importance of beverage technology in the bar and hospitality industry, develop professional service skills, and recognize
the legal, ethical, and quality aspects of the sector.

Recommended or Required Reading

Alccohol tecnology- Prof. Dr. Ahmet Aktas, Doc. Dr. Bahattin Ozdemir
Planned Learning Activities and Teaching Methods
none none

Recommended Optional Programme Components
Reading related section before class
Instructor's Assistants

No research assistant

Presentation Of Course

Explanation and discussion

Dersi Veren Ogretim Elemanlar

Dr. Ogr. Uyesi Lokman Ding

Program Outcomes

He treats guests kindly and shows genuine interest in them.

Prepares alcoholic and non-alcoholic drinks and cocktails served at the bar.

Understands the concepts of beverages and alcoholic drinks and has general knowledge about bars.
Knows how to prepare and serve drinks
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Turizm sektoriniin yaprsy, isleyisi ve Ulke kalkinmasindaki 6nemi konusunda bilgi sahibi olur.

Turizm isletmeciligi alanindaki ve yakin disiplinlerdeki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli bilgiye sahip olur
ingilizcede en az Avrupa Dil Portfdyii B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.

ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portféyl B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gdsterir.

Yazili, s6zlu ve sozstiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerileri gosterir.

Bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, sentezler, analiz eder, yorumlar ve degerlendirir.

Sahip oldugu bilgiyi bilinen ve yeni sorunlarin ¢éztiminde kullanir.

Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlari elestirel bir bakis acisiyla degerlendirir ve uygun davranislari gelistirir.

Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri diizeyde kullanir.

isletme, iktisat, yénetim ve pazarlama alanlarindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizm isletmelerini (otel isletmesi, seyahat isletmesi, yiyecek icecek isletmesi vb) etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve
uygulamalarini bilir ve uygular.

Turizm alani ve turizm isletmeciligi ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri ve mesleki standartlari bilir ve uygular.
Bagskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde calisir.

Kendini kisisel ve mesleki anlamda surekli gelistirir, kendi kendine 6grenme icin sorumluluk alir ve bunu gosterir.

Kisisel bakima, hijyene, giyime ve goriinime turizm isletmeciliginin gerektirdigi sekilde 6zen gosterir.

Hizmet alani ile ilgili fiziksel ortami, arac gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini yaparak korur.

Farkli kalttrleri tanir, anlar ve farkli kulttrlerle iletisim kurar.

Ataturk ilkeleri ve inkilaplari konusunda bilgiye sahip olur ve Cumhuriyet'in temel degerlerini benimser.

Duinya ve Turkiye kultir ve cografyasi hakkinda ayrintili bilgiye sahip olur ve bu bilgileri turizm arzi ve talebi agisindan degerlendirir.
Turizm isletmelerinde hizmet verme sireclerini bilir ve misafir memnuniyeti saglayacak sekilde yerine getirir.

ilgi, yetenek, sosyal duyarlilik ve génlliiliik cercevesinde kisisel degisime ve gelisime deger katan disiplinler arasi alanlarda kendisini
gelistirebilir.

Birlesmis Milletler Strdurebilir Kalkinma Amaglarindan (BM SKA) en az birini agiklar. BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik ,3) saglkl ve
kaliteli yasam, 4) nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir temiz enerji, 8) insana yakigir is ve ekonomik
biylime, 9) sanayi, yenilikcilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdrilebilir sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiketim ve Gretim,
13) iklim eylemi, 14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve guiclii kurumlar, 17) amaclar icin ortak caba

Konuklara dostca davranir ve onlarla icten ilgilenir.

Barda servis edilen ickilerin; servisini ve alkollti alkolstiz iceceklerle hazirlanan karisimlari hazirlar.

icecek ve icki kavramlarini kavrama ve barlar hakkinda genel bilgiye sahip olur.

icki hazirlanmasini ve icki servisini bilir
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